Speisekarte




Menu Vorschlage

Suppen

Vorspeisen

Hauptspeisen

Desserts

SIS

SNEREESE

a.
b.
C.
d.

KGrbisUppchen mit Speckstreifen
Fenchelcremesuppe mit Pernod
Advocadosuppe mit Weisswein
Glarnersuppe mit Ziger und Créutons

Kleiner Saisonsalat mit Entenbristchen

Bunter Saisonsalat mit Lachsstreifen

gemischter Saisonsalat mit warmen Champignons
NUsslisalat mit Ei und Créutons

Kalbssteak an Morchelrahmsauce

~Schwedenbraten" Schweinscarré geflllt mit Zwetschgen
Filetgoulasch Stroganoff

Entrecote Café de Paris, GemuUsegar. und Pommes-fr.

Bei[agen breite Nudeln, Wildreis oder Pommes-gratin

SNEREESE

und frisches Saisongemuse

Hausgemachte Parfait Grand-Manier mit Frochten
Citronen-Sorbet au champagne mit frischen Beeren
Lwetschgensorbet mit Zwetschgenkompoftt
Marinierte Feigen mit Zimtglace (saisonbedingt)

Der Preis pro Menu ist CHF 49.-

‘Wir hoffen, dass diese Vorschlige Ihrven Vorstellungen entsprechen, werden

aber gerne auch andere Wiinsche beriicksichtigen.

Bis bald, es griisst Sie herzlich

Adelheid & Adrian van Sprundel

Unser Schweins-, Kalbs- und Rindfleisch sind Schweizer Produkte.

Wir beziehen unsere Fleischwaren bei der Metzgerei H6sli, Glarus und Gastro, Mels

Hotel-Restaurant Rhodannenberg

CH - 8750 Kléntal, Glarus
Tel. +41 55 650 16 00, Fax +41 55 650 16 01

reception [at] rhodannenberg.ch, www.rhodannenberg.ch

Alle Preise inkl. MwSt. 7.6 %



